
Н А Л  У Реєстраційний номер ООВ 20380

Додаток від №  Ж
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 р. у зв'язку з внесенням змін

Визначення тригліцеридів

карбаматів в сировині, продуктах твариного, 
рослинного походження, кормах та комбікормах, 
воді, грунті методом тонкошарової хроматографії
ДСТУЮО 17678:2016 
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-289 Модифікований метод 
визначення відсутності домішок в молочному 
жирі за допомогою аналізу тригліцеридів 
методом газової хроматографії

Афлатоксину В і
2.2 Високоефективна рідинна та тонкошарова хроматографія

Афлатоксину Мі
Одночасне визначння афлатоксинів Ві Мі

МР 2273-80
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-61 Визначення афлатоксинів 
Ві,В� ,Сі,С�  в продуктах та сировині тваринного 
та рослинного походження методом ВЕРХ 
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-119 Визначення 

афлатоксинів В і та Мі у молоці та молочній 
продукції методом ВЕРХ

Вміст антибіотиків: 
стрептоміцин

3. Імуноферментні випробування

МР 2273-80
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-58 Визначення вмісту 
афлатоксину Мі методом ВЕРХ в молоці, сухому 
молоці, молочній продукції з використанням 
імуноафінної хроматографії 
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-119 Визначення 
афлатоксинів В і та Мі у молоці та молочній 
продукції методом ВЕРХ

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій

Ф-08.17.17 (редакція 07) від 06.09.2024

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-30 Кількісне визначення 
стрептоміцину в харчових продуктах тваринного 
походження за допомогою тест-системи 
РІДАСКРИН® Стрептоміцин 
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-36 Кількісне визначення

ПАВЛОВА
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Н А Л  У Реєстраційний номер ООВ 20380

Додаток від ЛсР Р& Л 4?Л £
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого

1 2
від ио 

3
ЖОВТНЯ ZUZJ ц. у зв язку з внесенням змін

4
пеніцилін

хлорамфенікол

пеніциліну в харчових продуктах тваринного 
походження за допомогою тест-системи 
PENICILLIN ELISA EuroProxima 
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-27 Кількісне визначення 
хлорамфеніколу в харчових продуктах 
тваринного походження за допомогою тест- 
системи РІДАСКРИН® Хлорамфенікол

Визначення меламіну ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-178 Кількісне визначення 
меламіну у зразках мяса, молока,сухого молока, 
молочних продуктах та яєцьза допомогою тест- 
системи Kwinbon Biotech Meiamine4 М ясо великої рогатої худоби, свиней, 

овець, кіз, коней та ін. тварин ( свіже, 
охолоджене та заморожене).
М’ясо свійської птиці (свіже, 
охолоджене та заморожене).

1. Випробування методом атомно-абсорбідійної та атомно-емісійної спектрометрії
Вміст токсичних елементів ДСТУ 7670: 2014

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-91 Визначення ртуті в 
харчових продуктах, продуктах сільського

М’ясні продукти .
Консерви та готові страви з м’яса, 
м’ясних субпродуктів чи крові.

господарства, кормах, воді та ґрунтах методом 
атомно-абсорбційної спектрометрії 
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-92 Модифікована процедура 
визначення токсичних елементів у сировині, 
продуктах тваринного, рослинного походження, 
кормах та воді методом атомно-емісійної 
спектрометрії з індуктивно-зв’язаною плазмою

2. Хроматографічні випробування
2.1 Газова та тонкошарова хроматографія

Визначення залишкової кількості хлорорганічних , 
фосфорорганічних пестицидів та поліхлорованих 
біфенілів, сиіггетпДцй^ш^Цррїді в.

//*����� �� �

П * mV* V  ®\\

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-21 Визначення 
хлорорганічних, фосфорорганічних пестицидів, 
синтетичних піретроїдів та поліхлорованих 
біфенілів в сировині, продуктах тваринного і 
рослинного походження, воді методом газової 
хроматографії

V і ° і) \
ЛШОВА

Ф-08.17.17 (редакція 07) від 06.09.2024 Аркуш б з 171
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Н А Л У Реєстраційний номер ООВ 20380

Додаток від М ?<ЛВ
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 р. у зв'язку з внесенням змін______

Пероксидне(перекисне)число

Масова частка вологи та летких речовин

ДСТУ 4570:2006
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-37 Методи визначення (І) 
кислотного та (II) пероксидного (перекисного) 
чисел в жирах тваринних, рослинних та оліях

Йодне число
ДСТУ КО 662:2004 п. 8

Масова частка нежирових домішок
ДСТУ 4569:2006 п. 9
ДСТУ 5063:2008 п. 8

2. Випробування методом атомно-абсорбційної та атомно-емісійної спектрометрії
Вміст токсичних елементів

3. Хроматографічні випробування

ДСТУ 7670:2014 
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-91 Визначення ртуті в 
харчових продуктах, продуктах сільського 
господарства, кормах, воді та ґрунтах методом 
атомно-абсорбційної спектрометрії 
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-92 Модифікована процедура 
визначення токсичних елементів у сировині, 
продуктах тваринного, рослинного походження, 
кормах та воді методом атомно-емісійної 
спектрометрії з індуктивно-зв’язаною плазмою

Визначення залишкової кількості хлорорганічних 
пестицидів та поліхлорованих біфенілів.

3.1 Газова та тонкошарова хроматографія

Визначення зали 
фосфороргані

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій

Ф-08.17.17 (редакція 07) від 06.09.2024

.кості хлорорганічних,

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-21 Визначення 
хлорорганічних, фосфорорганічних пестицидів, 
синтетичних піретроїдів та поліхлорованих 
біфенілів в сировині, продуктах тваринного і 
рослинного походження, воді методом газової 
хроматографії__________

АВЛОВА

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-125 Модифікована 
процедура визначення залишкових кількостей 
хлорорганічних, фосфорорганічних пестицидів, 
карбаматів в сировині, продуктах твариного, 
рослинного походження, кормах та комбікормах,
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Н А Л У Реєстраційний номер OOB 20380

Додаток від (РсР.
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого

3 4
Масова частка азоту ( сирого протеїну, білку) ДСТУ ISO 1871:2003

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2 -  126 Визначення вмісту 
азоту (протеїну, білку) в продуктах харчування, 
комбікормах, комбікормовій сировині, зерні, 
висівках, всіх видах рослинних кормів

Кислотне число ДСТУ 4250:2003 
ДСТУ 8048:2015 
ДСТУ 7618:2014

Масова частка сирої клітковини ДСТУ ISO 6865:2004 
ДСТУ 8844:2019

Клейковина: масова частка сирої клейковини, 
якість сирої клейковини

ДСТУ ISO 21415-1:2009 
ДСТУ ISO 21415-2:2009
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-120 Визначення клейковини 
в зерні пшениці та пшеничному борошні

Масова частка сирої золи, зольність ДСТУ ISO 2171:2009
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2 -04 Визначення вмісту сирої 
золи та вмісту сирої золи, нерозчинної в соляній 
кислоті в зернових, бобових та продуктах їх 
помелу, комбікорми для тварин та комбікормовій 
сировині, крохмалі, цукрі, каві, чаї

Активність уреази ДСТУ 8365:2015
Масова частка сирого жиру

. + + к°4/ /  * V-------

ДСТУ ISO 7302:2003 
ДСТУ 8144:2015 
ДСТУ 7577:2014
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7 .2- 118 Визначення масової 
частки сирого жиру в продукції тваринного та 
рослинного походження, комбікормовій сировині, 
комбікормів та іншої продукції

[/S2*/ 2. Мікологічні випробування
Визначення |/міб!у рШжщ-^еЛ ® “ || МВ№ 15-14/73
Визначення шіетулОйШ сажквщда грибів ДСТУ 4138:2002 п.11

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій гсавМІАВЛОВА
і Ht70C

Ф-08.17.17 (редакція 07) від 06.09.2024 Аркуш 11 з 171
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Н А Л  У Реєстраційний номер ООВ 20380

Додаток від Р Р Р Р . Л Р Л к
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 

‘06’
0 8

Масова частка сирого жиру ДСТУ 5060:2008 
ДСТУ 7045:2009
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-118 Визначення масової 
частки сирого жиру в продукції тваринного та 
рослинного походження, комбікормовій сировині, 
комбікормів та іншої продукції

*��'����������$���������������(��!�����)�������������(���!�)����!������������
Вміст токсичних елементів ДСТУ 7670: 2014

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-91 Визначення ртуті в 
харчових продуктах, продуктах сільського 
господарства, кормах, воді та ґрунтах методом 
атомно-абсорбційної спектрометрії 
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-92 Модифікована процедура 

визначення токсичних елементів у сировині, 
продуктах тваринного, рослинного походження, 
кормах та воді методом атомно-емісійної
спектрометрії з індуктивно-зв’язаною плазмою

0�+������,��-����������������$
0�&�1��������������/������ ������,��-�$

Визначення залишкової кількості хлорорганічних , 
фосфорорганічних пестицидів, синтетичних 
піретроїдів.

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-21 Визначення 
хлорорганічних, фосфорорганічних пестицидів, 
синтетичних піретроїдів та поліхлорованих 
біфенілів в сировині, продуктах тваринного і 
рослинного походження, воді методом газової 
хроматографії

Визначення залишкової кількості хлорорганічних , 
фосфорорганічних^дї^^ЯІ^, карбаматів.

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-125 Модифікована 
процедура визначення залишкових кількостей 
хлорорганічних, фосфорорганічних пестицидів, 
карбаматів в сировині, продуктах твариного, 
рослинного походження, кормах та комбікормах, 
воді, ґрунті методом тонкошарової хроматографії

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій АВЛОВА
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Н А Л  У Реєстраційний номер ООВ 20380

Додаток від РЖ  Р й. сЯ Р Р Р
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 р. у зв'язку з внесенням змін______

& * 0 8
харчових продуктах, продуктах сільського 
господарства, кормах, воді та ґрунтах методом 
атомно-абсорбційної спектрометрії 
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-92 Модифікована процедура 
визначення токсичних елементів у сировині, 
продуктах тваринного, рослинного походження, 
кормах та воді методом атомно-емісійної 
спектрометрії з індуктивно-зв’язаною плазмою

&& Чай зелений (неферментований), чай 
чорний (ферментований) і чай 
частково ферментований у первинних 
пакуваннях масою не більше ніж 3 кг 
Кава смажена та кава без кофеїну

&��'����������$���������������(��!�����)�������������(���!�)����!������������

Вміст токсичних елементів ДСТУ 7670: 2014
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-91 Визначення ртуті в 
харчових продуктах, продуктах сільського 
господарства, кормах, воді та ґрунтах методом 
атомно-абсорбційної спектрометрії 
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-92 Модифікована процедура 

визначення токсичних елементів у сировині, 
продуктах тваринного, рослинного походження, 
кормах та воді методом атомно-емісійної 
спектрометрії з індуктивно-зв’язаною плазмою

*��+������,��-����� �����������$
*�&� '�!����-�������� ����������������/������ ������,��-�$

Афлатоксин В 1 ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-61 Визначення афлатоксинів 
Ві,В� ,Сі�� �  в продуктах та сировині тваринного 
та рослинного походження методом ВЕРХ

&* Прянощі та приправи.
Оцет; соуси; суміші приправ; порошок 
та крупка гірчичні; гірчиця готова. 
Прянощі оброблені

&��=�����,����� �����������$
Вміст домішок і стородяжрвїювиин 
Визначення заражейїрср ш кодіщ тш

ДСТУ Ж ) 927:2015 
ДСТУ 5020:2008

----------------------- //Л* 5�A � \У ���E�� �� �� в
*�� '��""��//$�����LM5�������(��!�����)�������������(���!�)����!������������

Вміст токсичних рдЙменййя E�5�N �\ 
/Д ІЇ Документів]«

ДСТУ 7670: 2014
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-91 Визначення ртуті в
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Н А Л  У Реєстраційний номер ООВ 20380

Додаток від Р<Р. £?£,
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 у . у зв'язку з внесенням змін

воді, ґрунті методом тонкошарової хроматографії
17 Напої безалкогольні з додванням 

цукру, підсолоджувачів або 
ароматичних речовин.
Інші безалкогольні напої.

1. Фізико-хімічні випробування
Об’ємна частка спирту
Масова частка сухих речовин, 
загального сухого екстракту загустиною, 
відносна густина_____________________
Кислотність

ДСТУ 7101:2009 п.4
ДСТУ 4855:2007 п.5

ДСТУ 7102:2009
2. Випробування методом атомно-абсорбційної та атомно-емісійної спектрометрії

Вміст токсичних елементів ДСТУ 7670: 2014
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-91 Визначення ртуті в 
харчових продуктах, продуктах сільського 
господарства, кормах, воді та ґрунтах методом 
атомно-абсорбційної спектрометрії 
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-92 Модифікована 

процедура визначення токсичних елементів у 
сировині, продуктах тваринного, рослинного 
походження, кормах та воді методом атомно- 
емісійної спектрометрії з індуктивно-зв’язаною 
плазмою

18 Вода питна водопровідна,
вода питна з колодязів та каптажів
джерел,
вода питна фасована з пунктів розливу 
та бюветів.
Води мінеральні та штучно- 
мінералізовані.
Вода поверхневих та підземних 
джерел водопостачання, вода 
водоймищ, вода басейнів.

І.Санітарно-хімічні випробування
1Л Органолептичні показники:

Запах, смак (присмак)

Каламутність

Забарвленістй/Ба)льои|>^сть)/° 5

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-12 Методи визначення 
запаху, смаку, забарвленості (кольоровості), 
каламутності та сухого залишку в питних та 
поверхневих водах______________________
ДСТУ КО 7027:2003
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-12 Методи визначення 
запаху, смаку, забарвленості (кольоровості), 
каламутності та сухого залишку в питних та 
поверхневих водах_____________________
ДСТУ КО 7887:2003

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій 
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Н А Л У Реєстраційний номер ООВ 20380

Додаток від У?У. (?£. ЛУУІЬ
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 р. у зв'язку з внесенням змін______

1 2 3 4
хлорорганічних, фосфорорганічних пестицидів, 
карбаматів в сировині, продуктах твариного, 
рослинного походження, кормах та комбікормах, 
воді, грунті методом тонкошарової хроматографії

4 Мікологічні випробування
Токсичність (біопроба на інфузорії тетрахімена 
піріформіс)

ПВ ЧРДЛ ДПСС 7.2-09 Визначення токсичності 
біопробою на інфузорії тетрахімена піріформіс 
(ТеігаЬушепа ругіґогтіз)

2. Радіологічні випробування:

1 Культури для виробництва 
фармацевтичних речовин

Вміст: Цезію-137 (Сз ш ) 
Стронцію-90 ( Бг 90)

МИА 22.12.03 Методика измерения активности 
радионуклидов с использованием 
сцинтилляционного гамма-спектрометра с 
программным обеспечением «ПРОГРЕСС» 
МИА 29.03.04 Методика измерения активности 
радионуклидов с использованием 
сцинтилляционного бета-спектрометра с 
программным обеспечением «ПРОГРЕСС»

2 Овочі та баштанні культури, 
коренеплоди та бульбоплоди 
(картопля оброблена та 
законсервована).
Культури овочеві плодоносні, інші. 
Коренеплоди та бульби їстівні з 
високим умістом крохмалю та інуліну. 
Буряки цукрові.
Гриби та трюфелі.
Овочі свіжі, не введені в інші 
угруповання.
Виноград. Плоди тропічних і

Вміст: Цезію-137 (Сэ т )
Стронцію-90 ( 8г 90)

/У* У+ЛЇ*/У* . Л У У  'УА
3  -V „а у* ^\\

Г . Ц  О Д “ -* *1 X*# / ° ? і/Л 5 / ' Л //____________/А*. Рур_____ / _у іі_______________

МИА 22.12.03 Методика измерения активности 
радионуклидов с использованием 
сцинтилляционного гамма-спектрометра с 
программным обеспечением «ПРОГРЕСС» 
МИА 29.03.04 Методика измерения активности 
радионуклидов с использованием 
сцинтилляционного бета-спектрометра с 
программным обеспечением «ПРОГРЕСС»
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Н А Л У Реєстраційний номер ООВ 20380

Додаток від (Р6>',АР< 6̂>
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 р. у зв'язку з внесенням змін______

1 2 3 4
Продукти рослинного походження, 
рослинні відходи, рослинні залишки та 
побічні продукти

радионуклидов с использованием 
сцинтилляционного бета-спектрометра с 
программным обеспечением «ПРОГРЕСС»

10 Жири великої рогатої худоби, овець 
кіз і свиней.
Жири свійської птиці.
Жири тваринні, їхні фракції сирі. 
Олії сирі рослині.
Олії рафіновані

Вміст: Цезію-137 (Се ш ) 
Стронцію-90 ( Бг 90)

МИА 22.12.03 Методика измерения активности 
радионуклидов с использованием 
сцинтилляционного гамма-спектрометра с 
программным обеспечением «ПРОГРЕСС» 
МИА 29.03.04 Методика измерения активности 
радионуклидов с использованием 
сцинтилляционного бета-спектрометра с 
программным обеспечением «ПРОГРЕСС»

11 Молоко та вершки рідинні, оброблені. 
Молоко у твердих формах.
Масло вершкове та молочні пасти. 
Сир сичужний та кисломолочний сир. 
Морозиво та інший харчовий лід.

Вміст: Цезію-137 (Сб 137) 
Стронцію-90 ( Бг90)

МИА 22.12.03 Методика измерения активности 
радионуклидов с использованием 
сцинтилляционного гамма-спектрометра с 
программным обеспечением «ПРОГРЕСС» 
МИА 29.03.04 Методика измерения активности 
радионуклидов с использованием 
сцинтилляционного бета-спектрометра с 
программным обеспечением «ПРОГРЕСС»

Продукти молочні інші.

12 Какао терте, какао-масло, жири й олія, 
какао-порошок.
Шоколад і готові харчові продукти з 
умістом какао-продуктів (крім какао- 
порошку підсолодженого), безтарні

Вміст: Цезію-137 (Сз 137) 
Стронцію-90 ( 8г 90)

МИА 22.12.03 Методика измерения активности 
радионуклидов с использованием 
сцинтилляционного гамма-спектрометра с 
программным обеспечением «ПРОГРЕСС» 
МИА 29.03.04 Методика измерения активности 
радионуклидов с использованием 
сцинтилляционного бета-спектрометра с 
программным обеспечением «ПРОГРЕСС»

13 Вироби хлібобулочні, нетривалого 
зберігання.
Вироби хлібобулочні, зниженої 
вологості та кондитерські, борошняні

Вміст: Цезію-Д^7
С т р о & ^ р 90)У Л Д  

\\Д*\до кут3 /*?//___________ / / ___________ /Р2>/І________________

МИА 22.12.03 Методика измерения активности 
радионуклидов с использованием 
сцинтилляционного гамма-спектрометра с 
программным обеспечением «ПРОГРЕСС»

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій - (Гксаца^А ВЛОВА
Е/ Э (і *
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� �  � � !�"#$����%&'%�&() � � � **+ 20380

Додаток від #4�! !
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 �	  у зв'язку з внесенням змін______

1 2 3 4
28 М'ясо та м'ясні продукти Виявлення бактерій кокової групи ДСТУ 8381:2015 п.14
29 М'ясо та м'ясні продукти Бактерії роду Proteus ДСТУ 8381:2015 п.18
ЗО Харчові продукти Бактерії роду Proteus,Morganella,Providensia ДСТУ 7444:2013
31 Корми для тварин Бактерії роду Proteus МР (протокол №1 від 21.12.2012р.) п.15
32 Продукція з риби та інших водних 

живих ресурсів
Бактерії роду Proteus MB 15.2-5.3-004:2007 п.7.7

33 Зразки довкілля в зоні харчового 
виробництва продуктів і їх 
переробляння

Бактерії роду Proteus MB (протокол №1 від 19.12.2013р.) п.2.5.3

34 Харчові продукти Виявлення та визначення кількості ентерококів ДСТУ 8534:2015
35 Корми для тварин Виявлення та визначення кількості ентерококів МР (протокол №1 від 21.12.2012р.) п.19
36 Зразки довкілля в зоні харчового 

виробництва продуктів і їх 
переробляння

Виявлення ентерококів МВК 5.10.2.024-99

37 Усі види поверхневих і стічних вод Фекальні ентерококи ISO 7899-2:2000

38 Продукція з риби та інших водних 
живих ресурсів

Парагемолітичні вібріони MB 15.2-5.3-004:2007 п.7.11 
MB 15.2-5.3-005:2007 п.7.15

39 Харчові продукти, та кормові добавки 
для тварин.зразки довкілля в зоні 
харчового виробництва продуктів і їх 
переробляння, торгівлі харчовими 
продуктами

Парагемолітичні вібріони ISO/TS 21872-1:2007 
ДСТУ ISO 21872-1:2014

40 Питна вода Визначення холерних вібріонів MB №10.2.1-113-2005 n .ll
41 М'ясо та м'ясні продукти Плісняві гриби та дріжджі ДСТУ ISO 13681:2007
42 Харчові продукти,корми для тва-рин 

та сільськогосподарська сировина 
тваринного та рослинного походження

Плісняві гриби та дріжджі ДСТУ ISO 7954:2006 
ДСТУ 8447:2015

43 Продукція з риби та інших водних 
живих ресурсів

-----•------V--------------І(' ‘Ту / •--------- \  <У 3* \\-----------------Плісняві гриби та дріжджі ппя V  Зп MB 15.2-5.3-004:2007 n.7.4 
MB 15.2-5.3-005:2007 n.7.4

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій /^^^^5^^^^34?сана.]Ж Ш ^)ВА
*+*   , , g.
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� �  � !�"#$����%&'%�&()���GGH 20380

Додаток від ! 6	��4!  6
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 

‘06г
1 2 3 4

56 Продукти тваринного походження, 
вода,комбікорми,премікси та кормові 
добавки

Залишкові кількості антибіотиків (Р-лактами, 
цефалоспорини,макроліди,тетрацикліни,сульфаніл 
амі-ди,
аміноглікозиди,хінолони,амфеніколи,поліпептиди)

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-40 Якісний метод 
визначення залишкових кількостей антибіотиків 
та інших антимікробних хіміотера-певтичних 
речовин у різних продуктах тваринного 
походження,воді,комбікормах,преміксах та 
кормо-вих добавках за допомогою ПРЕМІ ТЕСТУ 
(Premi Test)

57 Вода питна ,поверхневі води Виявлення і підрахування Pseudomonas aeroginosa ISO 16266:2006
58 Об'єкти,що підлягають ветеринарному 

нагляду, зовнішнє середовище
Бактеріологічний контроль якості дезінфекції: 
виявлення БГКП; 
виявлення стафілококів; 
виявлення мікобактерій;
виявлення спороутворюючих аеробів роду Bacillus

ДСТУ 8020:2015

59 Виробничі і допоміжні приміщен­
ня,обладнання,тара та інструменти, 
спецодяг і взуття, транспортні засоби 
та інші об’єкти обробки,зовнішнє 
середовище

Мікробіологічний контроль якості дезінфекції: 
Колі-титр;
Загальне мікробне число;
БГКП;
Коагулазопозитивний стафілокок;
Плісняві гриби та дріжджі

MB (протокол №1 від 19 грудня 2013р.) п. 1.1; 1.2

60 Чутливість виділених культур до 
антибактеріальних препаратів

Виділені культури мікроорганізмів ДСТУ 8456:2015
MB Визначення чутливості мікроорганізмів до 
антибактеріальних препаратів Київ,2015

61 Поживні середовища Контроль ростових властивостей живильних 
середо-вищ за показниками pH, стерильність, 
продуктивність, селективність,специфічність

ENISO 11133-2014 
ДСТУ EN ISO 11133-2014

4. Бактеріо^виіщГвипробування:
1 Біологічний та патологічний матеріал Виявлення збудтй^'^еешйХЙ'^ч

— ч/��#� � �/ _____  \  # ».\\
МУ от 05.01.1984г.

2 Біологічний та патологічний матеріал ww:{�!��/ ------------ \  c \\-----------------------
Виявлення збудника бруцельозу Настанова по діагностиці бруцельозу 

тварин». 1998р.
О к С £ tBJIOBA

Ф -0 8 .17 .17  (р е д а к ц ія  07) в ід  06 .0 9 .2 0 2 4 \Ч ь
А ркуш  4 0  з  171



� �  � � ! �"#$ �� � �%&'%�&()���**+ ��� �

��	�������	� !#!E� ! .	 � !4! �46
	�������������������	��������� ��� ��!��"�#�!$���	�!�%��
��	�&�'(� )���!*� ���+����$�"�,*"�$�"��!���!!*#�"#�! ������

& * 0 8
EA����/�������1�%�.����6�	��%!�������/�$��11��
������!F������M�!F�����!!�%��˜��	�	�#���N�

0 •��1�%�.!�6��������1�%�.!�6�#������1 9�*�1�!!*�"/$	!������#��1�/�������"$ �:;<�eh€�>�����>=����
A���#�!	���8�"� 	��%!������3"���	���/����2/�����
���F�1���������#��1�/�������"$� ������
"�������>�������M������>N

8 •��1�%�.!�6��������1�%�.!�6�#������1 9�*�1�!!*�"/$	!������1�/�������"$3!�/�*����8�
�����/�

H����!���� E:~������	���12�����<���8!��
������>C '��A�V������6!�6���>+�>?R'

9 •��1�%�.!�6��������1�%�.!�6�#������1 9�*�1�!!*�"/$	!������1�����	��"�� �:;<� ?C�=��>+

O •��1�%�.!�6��������1�%�.!�6�#������1 9�*�1�!!*�"/$	!����1�������"$ EA�M�������1���� ��	����>�����>��N

T •��1�%�.!�6��������1�%�.!�6�#������1 9�*�1�!!*�"/$	!����!����/�������"$ EA�M�������1������	����3>��������N
U •��1�%�.!�6��������1�%�.!�6�#������1 9�*�1�!!*�"/$	!�����������12�"$ H����!����E:~� �����	���12�����<���8!��

�C����>CC+
I •��1�%�.!�6��������1�%�.!�6�#������1 9�*�1�!!*�"/$	!�����!��#�����"$�M	��1�����"$N E<�M�<����)	�!—�~1��!—#�$����1�!��#���§

����!�����E�!��12��"��:::A�+*!���*� >C ?%�N
&J •��1�%�.!�6��������1�%�.!�6�#������1 9�*�1�!!*�"/$	!��������	�#�!�"$ E<��?����� ���>?�>>�>C  %

&& •��1�%�.!�6��������1�%�.!�6�#������1 9�*�1�!!*�"/$	!������12#�!�12�"$ �:;<�?�'C=�����
eh€�'+�C�>=��>�

&* •��1�%�.!�6��������1�%�.!�6�
#������13������!�������!!�%��
����	)�!!*� ����/GV����
!����1�0!2�%������	���}�

9�*�1�!!*�"/$	!������/���� EA�	1*�"�/�"��.�!!*�������.!�8������#����6�!�8�
��/������$	�!���3�F��������!�$���������
������.!���$���!���������!��!�8�#�	���!���
4������>+

&0 •��1�%�.!�6��������1�%�.!�6�#������1 9�*�1�!!*�"/$	!�������F�1�����"$ EA� M�������1��?���	� >�����>CCC��N

&8 •��1�%�.!�6��������1�%�.!�6�#������1 9�*�1�!!*�"/$	!�����	X6���‰�‰�$

:� � ��*� P T •P P

PPPPPPPPPPPP= PPPd� � �� �AAPPPPPPPPPPPP

E<�<����)	�!—�~1��!—#�$����1�!��#�
������!�����E�!��12��"��:::A������ �� >C �%�
N�>>+�'�
E<�E�!��12��"��:::A����O#�����>C �%�
E<�MA���#�!	���!—�~1��!—#�$����1�!�#

H�.�12!�����		�1$�����	�����8����.�����1�/�������6� � � � � � � � - ���!	�[��[-9L
1Sfo� T8�.@�:~�M>T”

� � � � �� � �� � � � � � � � � � 	 � � � !� " 	� � � # ��$ �%�%& ' ��(� � &�� * � � � �





s t t � � ! �"#$��� �%&'%�&() ���**+ 20380

Додаток від �, . 	  Ж
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого

1 2 3 4
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-155 Виявлення антитіл до 
збуднику бруцельозу тварин методом роз- 
бенгал проби (РБП) у відділі імунологічних 
досліджень
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-266 Виявлення антитіл до 
збудника бруцельозу в сироватці крові великої 
рогатої худоби, дрібної рогатої худоби та свиней 
методом ІФА

2 Сироватка крові Визначення антитіл до збудника лептоспірозу ДСТУ 6078:2009
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-153 Виявлення антитіл до 
збудника лептоспірозу тварин методом реакції 
мікроаглютинації (РМА)

3 Сироватка крові Визначення антитіл до збудника лістеріозу ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-156 Виявлення антитіл до 
збудника лістеріозу методом реакції зв’язування 
комплементу (РЗК).
Методические указания по лабораторной 
диагностике листериоза животных и людей, меры 
борьбы и профилактика от 13.02.1987 г.

4 Сироватка крові Визначення антитіл до збудника лейкозу великої 
рогатої худоби

ДСТУ 8671:2016
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-157 Виявлення антитіл до 
збудника лейкозу великої рогатої худоби 
методом реакції імунодифузії (РІД)
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-265 Виявлення антитіл до 
збудника лейкозу методом ІФА

5 Сироватка крові Визначення антитіл до збудника сапу коней

� 0 С/ у

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-156 Виявлення антитіл до 
збудника лістеріозу методом реакції зв’язування 
комплементу (РЗК).
Методичні вказівки з діагностики сапу від
11.06.2010 р.

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій
і О- ^ ’
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� �  � ! �"#$��� �%&'%�&()���GGH 20380

Додаток від �,�O � �] ,4.
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого

3 4
ДСТУ ISO 5534:2005
ДСТУ ISO 2920:2005
ДСТУ ISO 3728:2005
ДСТУ ISO 8851-1 (-2) 1DF 191-2:2007
ДСТУ 8552:2015
ДСТУ 8574:2015

Масова частка сухого знежиреного молочного 
залишку (СЗМЗ)

ДСТУ ISO 8851-2 / IDF 191-2 :2007 
ДСТУ 8552:2015

Термостійкість ДСТУ 6067:2008 
ДСТУ 5037 : 2008

Фальсифікація
(аміаком, пероксидом водню, содою, крохмалем)

ДСТУ 7359:2013 
ДСТУ 7356:2013 
ДСТУ 8378:2015
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-268 Визначення 
фальсифікації молока.
Наказ № 49 від 20.04.2004 р. «Правила ВСЕ 
молока і молочних продуктів та вимог щодо їх 
реалізації»

Вміст хлорамфеніколу ДСТУ 8397:2015
Масова частка натрію хлориду ПВ ЧРДЛ ДПСС7.2-38 Визначення хлориду 

натрію в молочній продукції з азотнокислим 
сріблом
ДСТУ ISO 1738:2005

Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак,
консистенція)

�/	  ф/ л \  сл\ 

// и " / 43 ® //

ДСТУ 3143:2013 п.5.1.2 
ДСТУ 6030:2008 п.5.2.1 
ДСТУ 4444:2005 п.4.1 
ДСТУ 7158:2010 п.4.3 
ДСТУ 4823.2 :2007 
ДСТУ 7992:2015 п.5.3 
ДСТУ 4435:2005 п.4.1 
ДСТУ 4436:2005 п.4.1

М'ясо, м'ясо птиці, мясні продукти та 
інша тваринна продукція. Консерви 
мясні.

Ш И Л О В А

Ф -0 8 .1 7 .17  (редак ц ія  07) в ід  0 6 .0 9 .2 0 2 4
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Додаток від �3!E
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого

1 2 3 4
7 Води мінеральні та штучно 

мінералізовані.
Органолептична оцінка 
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак)

ДСТУ 878 : 2006 п.5.1.2

8 Кава Органолептична оцінка 
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак)

ДСТУ 4394:2005 п.5.1

9 Чай Органолептична оцінка 
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак)

ДСТУ 7174:2010 п.5.1

10 Цукор Органолептична оцінка 
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак)

ДСТУ 4624:2006 п.4.3

11 Крохмаль Органолептична оцінка 
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак)

ДСТУ 4644:2006 п.5.1.2

12 Жири рослинного і тваринного 
походження

Органолептична оцінка 
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак)

ДСТУ 8842 : 2019 п.5.1.2 
ДСТУ 4492 : 2017п.5.2.1

14 Майонези Органолептична оцінка 
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак)

ДСТУ 4560:2006 п.5.1.2

15 Сіль кухонна та йодована Органолептична оцінка 
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак)

ДСТУ 4886.1:2007 
ДСТУ 4307:2004 п.5.1.2

16 Готові кулінарні вироби калорійність ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-32 Процедура визначення 
енергетичної цінності харчових 
продуктів(калорійніеть готової страви)

якість термічної обробки ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-33 Визначення якості 
термічної обробки кулінарних виробів

8. Паразитологічні випробування:
1 Риба та рибна продукція Виявлення збудників у рибі та рибній продукції та 

в інших гідробіонтах

// \  <у> <s> \\
CL 0 �� Для

__________•  дпкчуентіві.; _________________

Инструкция по санитарно -  паразитологической 
оценке морской рыбы и рыбной продукции 
(рыба-сырец охлажденная и мороженная), 1989; 
Методика паразитологического инспектирования 
морской рыбы и рыбной продукции (рыба-сырец 
охлажденная и мороженная), 1989;
Правила ветеринарно-санитарной экспертизы 
пресноводной рыбы и раков, 1989

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій

Ф -0 8 .17 .17  (р ед а к ц ія  07) в ід  06 .09 .2024
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Додаток від ! #� ! � � !  6
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 р. у зв’язку з внесенням змін______

& * 0 8
№369
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2 -19 Виявлення збудників 
паразитарних захворювань при дослідженні 
грунту за Романенко Н. А.

&0 Пух, перо, вовна Наявність пухопероїдів у пусі, пір’ях і вовні Довідник з лабораторної діагностики основних 
паразитарних захворювань , 2016 р.
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-23

I�'���!���,����������������$<
& Патологічний матеріал Виявлення збудника пташиного грипу Методичні рекомендації щодо методів 

лабораторної діагностики грипу птиці,2011р.п 1, 
п.2

* Сироватка крові Виявлення антитіл проти збудника пташиного 
грипу

Методичні рекомендації щодо методів 
лабораторної діагностики грипу птиці,
2011р.п.1,п.5
ПВ. ЧРДЛ ДПСС 7.2-145 Виявлення антитіл до 
вірусу грипу у сироватках крові птиці та жовтках 
яєць у вірусологічному відділі

0 Патологічний матеріал Виявлення збудника хвороби Ньюкасла Методичні рекомендації щодо методів 
лабораторної діагностики ньюкаслської хвороби 
птиці, 2011р,п.1, п.2

8 Сироватка крові Виявлення антитіл проти збудника хвороби 
Ньюкасла

Методичні рекомендації щодо методів 
лабораторної діагностики ньюкаслської хвороби 
птиці, 2011р.,п.1,п.5

9 Патологічий матеріал Виявлення збудника сказу ДСТУ 7053-2009
O Сироватка крові Виявлення антитіл до збудника хламідіозу

__________________

Настанова із лабораторної діагностики 
хламідійних інфекцій сільськогосподарських 
тварин від 20.12.2006,стр.4 -8,16,23-26

T Сироватка крові Виявлення а н т и ^  *ш^збудай[шс̂ шітозу � 
псіттакозу, хла$1дм^у)дщщі\^Д;5

Настанова із лабораторної діагностики орнітозу 
(псіттакозу, хламідіозу) птиці від 2005 стор.4-8,24
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Додаток від ! ! 	 � ! �� � #! ! ! !
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 

‘06’
0 8

фальсифікація крохмалем «Правила ВСЕ молока і молочних продуктів та 
вимог щодо їх реалізації » Наказ № 49 від 
20.04.2004 р. п.10.2.6

Виявлення соматичних клітин «Правила ВСЕ молока і молочних продуктів та 
вимог щодо їх реалізації » Наказ № 49 від 
20.04.2004 р. п.8.8.2

Масова частка білку
ДСТУ 7057:2009
«Правила ВСЕ молока і молочних продуктів та 
вимог щодо їх реалізації » Наказ № 49 від 
20.04.2004 р. п.8.7

Масова частка жиру
ДСТУ 7057:2009
«Правила ВСЕ молока і молочних продуктів та 
вимог щодо їх реалізації S� Наказ № 49 від 
20.04.2004 р. п.8.4

Масова частка сухого знежиреного молочного
залишку
(СЗМЗ)

ДСТУ 7057:2009
«Правила ВСЕ молока і молочних продуктів та 
вимог щодо їх реалізації S� Наказ № 49 від 
20.04.2004 р. п.8.7

Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, консистенція)

ДСТУ 4823.2:2007 
ДСТУ 7992:2015 
ДСТУ 3143:2013 п.5.2.2 
ДСТУ 6030:2008 п.5.1.12 
ДСТУ 7158:2010 п.5.1.2
«Правила передзабійного ветеринарного огляду 
тварин і ветеринарно-санітарної експертизи м’яса 
та м’ясних продуктів» Наказ № 28 від 07.07.2002 
п.19.3

Реакція з сі^аМкиел&ю^вддю 

дпя! * и 0кумеу'ви Ч
((((((((((((((( \\ M�†� (((((((( �� @ A ���q�&((((((((((((((((((((((((((((((((((((

«Правила передзабійного ветеринарного огляду 
тварин і ветеринарно-санітарної експертизи м’яса 
та м’ясних продуктів» Наказ № 28 від 07.07.2002 
Додаток 15 п.1

М'ясо, м’ясні продукти та інша 
тваринна продукція

ша ПАВЛОВА

Ф -0 8 .1 7 .17 (р ед а к ц ія  07) в ід  06 .09 .2024

U"E * о”" Діваєм «У, '
А ркуш  64  з  171
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до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
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Визначення вмісту трансжирних кислот МР «Визначення вмісту транс-ізомерів жирних 
кислот в харчових продуктах у відсотковому 
співвідношенні до жирно кислотного складу 3 
використанням методу ЕХ», Київ 16.05.2024р.

2 Мікробіологічні випробування:
Підготовка тестових зразків, початкової суспензії 
та десяткових розведень для мікробіологічного 
дослідження

ДСТУ EN ISO 6887-1:2022 (EN ISO 6887-1:2017, 
IDT; ISO 6887-1:2017, IDT)
ДСТУ EN ISO 6887-2:2022 (EN ISO 6887-2:2017, 
IDT; ISO 6887-2:2017, IDT)

Виявлення Enterobacteriaceae ДСТУ EN ISO 21528-1:2022 (EN ISO 21528- 
1:2017, IDT; ISO 21528-1:2017, IDT)

Підрахунок колоній Enterobacteriaceae ДСТУ EN ISO 21528-2:2022 (EN ISO 21528- 
2:2017, IDT; ISO 21528-2:2017, IDT)

Виявлення Listeria monocytogenes і Listeria spp. ДСТУ EN ISO 11290-1:2022 (EN ISO 11290- 
1:2017, IDT; ISO 11290-1:2017, IDT)

Підрахунок колоній Listeria monocytogenes і 
Listeria spp.

ДСТУ EN ISO 11290-2:2022 (EN ISO 11290- 
2:2017, IDT; ISO 11290-2:2017, IDT)

Виявлення Salmonella spp. ДСТУ EN ISO 6579-1:2022 (EN ISO 6579-1:2017, 
IDT; ISO 6579-1:2017, IDT)

Підрахунок коагулазопозитивних стафілококів 
(Staphylococcus aureus та інших видів)

ISO 6888-1:2021
ДСТУ EN ISO 6888-1:2022 (EN ISO 6888-1:2021, 
IDT; ISO 6888-1:2021, IDT)

Виявлення Campylobacter spp. ДСТУ EN ISO 10272-1:2022 (EN ISO 10272- 
1:2017, IDT; ISO 10272-1:2017, IDT)

Підрахунок колоній Campylobacter spp. ДСТУ EN ISO 10272-2:2022 (EN ISO 10272- 
2:2017, IDT; ISO 10272-2:2017, IDT)

1 Фізико-х^^чЙ^р^д^^рання:
1.1 Випр^^взщня меТоІаб^атомно-абсорбційної спектрометрії:
В и з н ачей'і ія дім vPww”w•� кс tif гнШ елементів 
(арсен, сіщі^і^кдд^Ййщ " “

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-51 (ТОСТ 30178-96) 
Модифікована процедура визначення арсену,

11 Оцет. Соуси та суміші для їх 
приготування; суміші приправ і суміші 
прянощів; борошно та крупка гірчичні, 
гірчиця готова. Спеції з сушених трав.
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Додаток від
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 

‘Об’
3 4

Підрахунок колоній Enterobacteriaceae ДСТУ EN ISO 21528-2:2022 (EN ISO 21528- 
2:2017, IDT; ISO 21528-2:2017, IDT)

Виявлення Listeria monocytogenes і Listeria spp. ДСТУ EN ISO 11290-1:2022 (EN ISO 11290- 
1:2017, IDT; ISO 11290-1:2017, IDT)

Підрахунок колоній Listeria monocytogenes і 
Listeria spp.

ДСТУ EN ISO 11290-2:2022 (EN ISO 11290- 
2:2017, IDT; ISO 11290-2:2017, IDT)

Виявлення Salmonella spp. ДСТУ EN ISO 6579-1:2022 (EN ISO 6579-1:2017, 
IDT; ISO 6579-1:2017, IDT)

Підрахунок коагулазопозитивних стафілококів 
(Staphylococcus aureus та інших видів)

ISO 6888-1:2021
ДСТУ EN ISO 6888-1:2022 (EN ISO 6888-1:2021, 
IDT; ISO 6888-1:2021, IDT)

Виявлення Campylobacter spp. ДСТУ EN ISO 10272-1:2022 (EN ISO 10272- 
1:2017, IDT; ISO 10272-1:2017, IDT)

Підрахунок колоній Campylobacter spp. ДСТУ EN ISO 10272-2:2022 (EN ISO 10272- 
2:2017, IDT; ISO 10272-2:2017, IDT)

1 Фізико-хімічні випробування:
Визначення масової частки кофеїну ДСТУ 4394:2020
1.1 Випробування методом атомно-абсорбційної спектрометрії:
Визначення вмісту токсичних елементів 
(арсен, свинець, кадмій)

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-51 (ТОСТ 30178-96) 
Модифікована процедура визначення арсену, 
свинцю та кадмію в сировині, продуктах 
тваринного, рослинного походження, кормах та 
воді методом атомно-абсорбційної спектрометрії 
з електро-термічною атомізацією від 02.01.2024

1.2 Хроматографічні випробування:
1.2.1 РідиннайХрвматографія:___________ ______________  __ ________________________________________________________
Визначеі|йЯ№ашвої Йфщентрації охратоксину А

ZZ€ Для к 4

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2- 08 (ДСТУ EN ISO 15141- 
1:2001) Визначення масової концентрації 
охратоксину А в зерні, зернопродуктах та

15 Чай зелений (неферментований), чай 
чорний (ферментований).
Смажені та мелені зерна кави. 
Розчинна кава та кава без кофеїну.

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій
імен

Уксана ПАВЛОВА
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Додаток від �,:.
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 р. у зв'язку з внесенням змін

Виявлення Salmonella spp. ДСТУ EN ISO 6579-1:2022 (EN ISO 6579-1:2017, 
IDT; ISO 6579-1:2017, IDT)___________________
Методичні вказівки № 15.2-5.3-004:2007, Київ 
20.03.2007р. п.7.9_________________________

Виявлення мезофільних аеробних та 
факультативно-анаеробнихі мікроорганізмів 
(МАФАнМ)

ДСТУ 8446:2015
ДСТУ EN ISO 4833-1:2014
Методичні вказівки № 15.2-5.3-004:2007, Київ 
20.03.2007р. п.7.1_____________________

Виявлення сульфітредукуючих клостридій ДСТУ БО  7937:2006 (180 7937:2004, ІРТ)
Методичні вказівки № 15.2-5.3-004:2007, Київ 
20.03.2007р. п.7.6______________

Підрахунок коагулазопозитивних стафілококів 
(Staphylococcus aureus та інших видів)

ДСТУ EN ISO 6888-1:2022 (EN ISO 6888-1:2021, 
IDT; ISO 6888-1:2021, IDT)__________________
Методичні вказівки № 15.2-5.3-004:2007, Київ 
20.03.2007р. п.7.3____________

Виявлення Listeria monocytogenes і Listeria spp. ДСТУ ISO 11290-1:2003 (ISO 11290-1:2002, IDT)
Методичні вказівки № 15.2-5.3-004:2007, Київ 
20.03.2007р. п.7.8_______________________

Виявлення Escherichia coli ДСТУ ISO 16649-1(2):20I4 (ISO 16649-1 (2):2001, 
IDT)________________
Методичні вказівки № 15.2-5.3-004:2007, Київ 
20.03.2007p. п.7.4____________________

Виявлення пліснявих грибів та дріжджів ДСТУ 180 7954:2006 (180 7954:2004, ІРТ)
ДСТУ 8447:2015

U т- р 31 н а *------Пр<шй9іЮ£атаерїШ,шсть
�����m� :L/  \  -

‹‹00/ ап* с и  
��•  ...ентїві® І

Методичні вказівки № 15.2-5.3-004:2007, Київ 
20.03.2007р. п.7.3______________________
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-316 (ТОСТ 30425-97) 
Процедура визначення промислової стерильності 
від 02.01.2026
Методичні вказівки № 15.2-5.3-005:2007, Київ

Начальник відділу акредитації харчових � � � � � � � � � �� � Оксана ПАВЛОВА
‰s”{™P��0’
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� �  � Реєстраційний номер OOB 20380

Додаток від ! ! �( 4 � � !
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого

& *
від ио

0
жовтня дидэ ц. у зв язку з внесенням змін

8
Виявлення Listeria monocytogenes і Listeria spp. ДСТУ КО 11290-1:2003 (КО 11290-1:2002, ГОТ)
Виявлення Escherichia coli ДСТУ КО 16649-1(2):2014 (КО 16649-1 (2):2001, 

ГОТ)
Виявлення пліснявих грибів та дріжджів ДСТУ КО 7954:2006 (КО 7954:2004, ГОТ)

ДСТУ 8447:2015
Промислова стерильність ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-316 (ТОСТ 30425-97) 

Процедура визначення промислової стерильності 
від 02.01.2026

*�2������(� ������������������$<
Визначення залишків протимікробних речовин 
(антибіотиків)

ДСТУ 8397:2015 п.4.1

Визначення кількості соматичних клітин ДСТУ ISO 13366-2/IDF 148-2:2014 (ISO 13366- 
2:2006/IDF 148-2:2006, IDT)
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-216 (ГОСТ 23453-90) 
Визначення кількості соматичних клітин 
візуальним методом від 17.03.2025

Визначення кислотності ПВ.ЧРДЛДПСС 7.2-258 (ГОСТ 3624-92) 
Визначення титрованої кислотності у молоці і 
молочних продуктах 
від 04.05.2023

4 Овочі, коренеплоди та бульбоплоди. 
Фрукти, ягоди. Гриби. Плоди, горіхи 
та овочі оброблені та законсервовані. 
Фрукти, овочі та продукти їх 
переробки. Соки фруктові та овочеві. 
Набори продуктові та готові страви з 
овочів.

&�=���������,����������������$<
Підготовка тестових зразків, початкової суспензії 
та десяткових розведень для мікробіологічного 
дослідження

ДСТУ 7963:2015

Виявлення бактерій групи кишкової палички 
(БГКПД^шлічЬорми

ДСТУ КО 4832:2015 (ISO 4832:2006, IDT)

+ � $ ^ $  §^1щ£&е11а зрр.
z‹‹0�� ((((((((((� � C�BPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPP

ДСТУ EN КО 6579-1:2022 (EN КО 6579-1:2017, 
IDT; КО 6579-1:2017, IDT)

ЗйяМтеї і ру.^іезоящфних аеробних та
і^^В Й & ^да§||о^нихі мікроорганізмів

ДСТУ 8446-2015
ДСТУ EN КО 4833-1:2014

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій Дх Оксана ПАВЛОВА
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Додаток від
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 р. у зв'язку з внесенням змін______

Виявлення пліснявих грибів та дріжджів ДСТУ ISO 7954:2006 (ISO 7954:2004, IDT) 
ДСТУ 8447:2015_______________

7 Вода природна, вода питна, вода 
водопровідна, вода питна фасована. 
Вода непитна. Вода поверхневих та 
підземних джерел водопостачання, 
вода водоймищ, вода басейнів.
Вода дистильована й 
кондуктометрична та вода подібної 
чистоти.

&�=���������,����������������$c
Загальне мікробне число (ЗМЧ)
Загальні коліформи
Виявлення Ентерококів
Виявлення Escherichia coli
Виявлення Salmonella spp.
Визначення числа сапрофітних мікроорганізмів 
Визначення числа лактозопозитивних кишкових 
паличок
Визначення числа Е. coli
Визначення числа ентерококів
Визначення числа стафілококів
Виявлення сальмонел
Визначення числа ЬУО фагів кишкових паличок

Методичні вказівки № 10.2.1.-113-2005, 
Київ 21.03.2005р.

Методичні вказівки №2285-81 від 19.01.1981 
«Санітарно-мікробіологічний аналіз води 
поверхневих водоймищ»

*�2�����(� ������������������$<

Визначення водневого показника (pH)
Запах

Каламутність

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій

����	��	��������������������� ��	��	����

ДСТУ 4077-2001
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-12 (ТОСТ 3351-74 ) Методи 
визначення запаху, смаку, забарвленості 
(кольоровості), каламутності та сухого залишку в 
питних та поверхневих водах від 08.06.2023 п.1
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-12 (ТОСТ 3351-74 ) Методи 
визначення запаху, смаку, забарвленості 
(кольоровості), каламутності та сухого залишку в 
питних та поверхневих водах від 08.06.2023 п.3,4
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-12 (ГОСТ 3351-74 ) Методи 
визначення запаху, смаку, забарвленості 
(кольоровості), каламутності та сухого залишку в 
питних та повепхневих волах віл 08.06.2023 п,2

сана ПАВЛОВА
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Додаток від SA, �S Q �P ” Q R S
до атестата nno акоедитаиію № 20380 на заміну нитяного 	�  	� 1� 1� A� U 1---------------—

від “06” жовтня 2025 р. у зв'язку з внесенням змін
& &� * 0 8

Виділення патогенної мікрофлори Методичні вказівки по диференційній діагностиці 
інфекційних хвороб розплоду бджіл, Київ 
27.12.2001р.

*�%���������,����������������$<

Виявлення збудника варроатозів ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-211 (МВ «Діагностика і 
стратегія основних заходів щодо боротьби і 
лікування інвазійних хвороб медоносної 
бджоли», м. Київ 2005р.) Виявлення збудників 
інвазійних хвороб бджіл від 29.03.2023

Виявлення збудника акарозів

1 Виявлення збудника нозематозу

.���������$������������(!������������!��������������������3����,�������(  
_��������*J*JJ��f����!��������!������!���3����,�������������$�V��������"�����������&�

1 Молоко та вершки, рідинні. 
Продукти молочні, кисломолочні, 
інші. Масло вершкове.

&�M�,���������������������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, запах, смак, колір,
консистенція)

Наказ № 4150 від 25.11.2024 р. «Про 
затвердження Правил проведення лабораторних 
досліджень (випробувань) молока і молочних 
продуктів на агропродовольчих ринках» розділ III 
п.1-6

*�2�����( ������������������$<
Визначення кислотності Наказ № 4150 від 25.11.2024 р. «Про 

затвердження Правил проведення лабораторних 
досліджень (випробувань) молока і молочних 
продуктів на агропродовольчих ринках» розділ 
ІІІп.14

Визначення густини ДСТУ 6082:2009
В ста f  ю в леннцшруп и чистоти ДСТУ 6083:2009
Визцй^цця ДСТУ 8378:2015 п.5
Вифнйч(даігя кроіша^Ь/борошна

Zw�€�� �� ��$
М ї ї  Д о к у м е н т і в  1 ®
|� О -  Fd�E((((((((( �, (((/ ��a/̂ �@�- .. ������������������������������������������

Наказ № 4150 від 25.11.2024 р. «Про 
затвердження Правил проведення лабораторних 
досліджень (випробувань) молока і молочних 1

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій^- ! ^ = �]  Оксана ПАВЛОВА
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� �  � Реєстраційний номер ООВ 20380

Додаток від .,- ! . E
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого

& &� * 0 8
6 Рослинна олія (соняшникова) &�M�,���������������������<

Органолептична оцінка (зовнішній вигляд, колір, 
запах, смак, консистенція)

ДСТУ 8842:2019

7 Зернові, бобові культури та продукти 
їх перероблення, борошно. Крупи, 
крупка та гранули з зернових культур.

&�M�,���������������������<

Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, хрускіт)

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2- 312 ( ГОСТ 26312.2- 84) 
Методи оцінки органолептичних показників та 
розварюваності круп від 23.07.2024
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-03 (ГОСТ 27560-87, ГОСТ 
27558-87, ГОСТ 27559-87)
Методи визначення якості борошна та висівок від 
12.07.2024

8 Яйця свійської птиці &�M�,���������������������<

Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, консистенція)

Наказ № 70 від 07.09.2001 «Правила ветеринарно- 
санітарної експертизи яєць свійської птиці» 
п.4.7-4.9

Овоскопія
(висота повітряної камери, стан жовтка, білка, вади 
яєць)

Наказ № 70 від 07.09.2001 «Правила ветеринарно- 
санітарної експертизи яєць свійської птиці» 
п.4.10-4.12

.���������$������������(!������������!��������������������`�,������(  
_��������*J99J��f����!��������!������!���`�,������������$�3��$������������*0�

1 Молоко та вершки, рідинні. 
Продукти молочні, кисломолочні, 
інші. Масло вершкове.

&�M�,���������������������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, запах, смак, колір,
консистенція)

-------- --— -? ___________________________

Наказ № 4150 від 25.11.2024 р. «Про 
затвердження Правил проведення лабораторних 
досліджень (випробувань) молока і молочних 
продуктів на агропродовольчих ринках» розділ III 
п.1-6

*�2����)��(������������;�����$<
Визначення ]ш6лотно©Ди| Наказ № 4150 від 25.11.2024 р. «Про
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A�����*� �� !"���	��!����������/�N�
//1K� 0 #D�����
A � � �!*

H���"���� � ��	� �����������‹5����1��
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Н А Л У Реєстраційний номер ООВ ��� �

��	�������	� С%?
	�������������������	��������� ��� ��!��"�#�!$���	�!�%�

1 2
��	� ���

�
Ж О ВТН Я 2025 ���$� ЗВ ЯЗКу �� ВН ЄСЄН Н ЯМ  ЗМ ІН

4
A�����*�"�F��#�1�!�#�MF��#�12!��������*N H���"���� ���	������������‹5����1��

����	"�/�6!�%��������!��!�%���%1*	$������!���
������!��!����!����!�8���������"��#G*������
#G*�!������	$����„���	�����>+���O

3 Бактеріологічні випробування:
:��)���2�#G*���M#�"�����	/����N H���"� №  � ���	������������‹5����1��

����	"�/�6!�%��������!��!�%���%1*	$������!���
������!��!����!����!�8���������"��#G*������
#G*�!������	$����„���>C��

9�*�1�!!*�"/$	!������/���� �:;<� � >=��>+���_
4 Паразитологічні дослідження:
9�*�1�!!*�"/$	!���������!�12�"$ H���"���� � ��	������������‹5����1��

����	"�/�6!�%��������!��!�%���%1*	$������!���
������!��!����!����!�8���������"��#G*������
#G*�!������	$����„���	������

� E�	�/	)�1�!�6 1 Органолептичні показники:
-�%�!�1����.!�����!��
M"��!�0!�6� ��%1*	3���1��3����#��3��#��3
��!�����!��*N

�:;<�??C�=���+� ��>����>�>����?

? A�/��)���3����1�	)�!���A�����	�/!�����
�!0�� ��	*!��/�"���/��!�3�)���3����1�	)�!�

1 Органолептичні показники:
-�%�!�1����.!�����!��
M"��!�0!�6���%1*	3���1��3�"����3���!�����!��*N

�:;<� ?+>=��>+� �� 

2 Паразитологічні дослідження:
9���*���1��0�2"/$	!�������������"����!��������/

д н я  у / Д
д о к у ч н у  --------------------------------------------------------------------------- [

59�@A�B��5::� �����>� M����	!���"�1�/������!�8�
	��%!���������!��!��� ����"����!���
"��������!23�#��4�8����>'���N
9�*�1�!!*�"/$	!���������"����!��������/�����
	��1�	)�!!����/�3���/!�8����	$���8�����!0��

H�.�12!�����		�1$�����	�����8����.�����1�/������6

Ф-08.17.17 (редакція 07) від 06.09.2024

-���!��5L9B-9L
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� �  � � ����� ���	�,���,-.��� //0 20380

Додаток від
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого

& * 0 8
гідробіонтів від 10.04.2023

5 Овочі, коренеплоди та бульбоплоди. 
Ягоди. Гриби. Горіхи. Зелень. Фрукти, 
овочі та продукти їх переробки.

&�M�,���������������������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак,
консистенція)

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2- 310 (ДСТУ 4837:2007, 
ДСТУ 8636:2016) Методи 
оцінки органолептичних показників 
плодоовочевої сировини та продуктів переробки 
від 12.07.2024

*�2�����( ������������������$<
Масова частка нітратів ДСТУ 4948:2008 п.6

6 Рослинна олія (соняшникова) &�M�,���������������������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак,
консистенція)

ДСТУ 8842:2019

7 Зернові, бобові культури та продукти 
їх перероблення, борошно. Крупи,
� � #$ % � & � � � � ' � ( ' � � � � ) * � � ) � � � � � � + � � � � � � � , * � + ) � � (-.� r � � � � � � + /000120� 02��� � � * 3 � * � �,43��5��3�4

&�M�,���������������������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, хрускіт)

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2- 312 ��ГОСТ 26312.2- 84) 
Методи оцінки органолептичних показників та 
розварюваності круп від 23.07.2024
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-03 (ГОСТ 27560-87, ГОСТ 
27558-87, ГОСТ 27559-87)
Методи визначення якості борошна та висівок від 
12.07.2024

8 Яйця свійської птиці &�M�,���������������������<
Органолептична оцінка (зовнішній вигляд, колір, 
запах, консистенція)

Наказ № 70 від 07.09.2001 «Правила ветеринарно- 
санітарної експертизи яєць свійської птиці» 
п.4.7-4.9

' 6 ' 27 � �8 � � �9 � �: �4

�в і Щ д а м е р и ,  стан жовтка, білка, вади
;� _ B B

Наказ № 70 від 07.09.2001 «Правила ветеринарно- 
санітарної експертизи яєць свійської птиці» 
п.4.10-4.12

.���������$�� �,������5n�5�)� ���������!��������������������u�����(  
_��������*JOJ0�5 � � 5 5 � � � ��5A�!���5 �! � � �u�����������$�V����������������OU�

Начальник відділу акредитації харчових лабораторії
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Н А Л У Реєстраційний номер ООВ | 20380

Додаток від Р Р  Р Р Р Р
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 р. у зв'язку з внесенням змін

свійської птиці, свіже чи охолоджене. 2 Фізико-хімічні випробування:
Реакція з сірчанокислою міддю

Реакція на пероксидазу (бензидинова проба)

Реакція з формаліном (формольна реакція)

Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.1_______
Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.4_________
Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.З_______

З Бактеріологічні випробування:
Свіжість м’яса (мазки-відбитки)

Виявлення збудника сибірки

Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» п.19.3_________________
ДСТУ 8381:2015 п.Ю

4 Паразитологічні дослідження:
Виявлення збудника трихінельозу Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 

передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 2____________

Мед бджолиний 1 Органолептичні показники:
Органолептична оцінка 
(зовніш ^й^^Р^^ї^лір , аромат, смак, 
консис

Риба жива, охолоджена. Ракоподібні та Юр, ліики:

ДСТУ 4497:2005 п.10.2.1-10.2.4

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій

Ф-08.17.17 (редакція 07) від 06.09.2024

ксана ПАВЛОВА
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� �  � � ! �"#$��� �%&'%�&()���**+ 20380

Додаток від (] 4!,
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 р. у зв'язку з внесенням змін______

& *� 0 8
інші водяні безхребетні, живі, 
охолоджені

Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, консистенція)

ДСТУ 8451:2015 п.8

*�%���������,�������!���;���$<
Виявлення збудників паразитарних хвороб ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-71 (Довідник з лабораторної 

діагностики основних паразитарних 
захворювань, м. Київ 2016 р.)
Виявлення збудників паразитарних хвороб при 
дослідженні риби, рибної продукції та інших 
гідробіонтів від 10.04.2023

5 Овочі, коренеплоди та бульбоплоди. 
Ягоди. Гриби. Горіхи. Зелень. Фрукти, 
овочі та продукти їх переробки.

&�M�,������������ ���������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак,
консистенція)

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-310 (ДСТУ4837:2007, 
ДСТУ 8636:2016)
Методи оцінки органолептичних
показників плодоовочевої сировини та продуктів
переробки від 12.07.2024

*�2�����( ������������������$<
Масова частка нітратів ДСТУ 4948:2008 п.6

6 Рослинна олія (соняшникова) &�M�,���������������������<

Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак,
консистенція)

ДСТУ 8842:2019

7 Зернові, бобові культури та продукти 
їх перероблення, борошно. Крупи, 
крупка та гранули з зернових культур.

&�M�,���������������������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, хрускіт)

A_4�‰F/ � �� 5EE��� c�6A� \  \\
i 0�� [  Для E5 KEE
1 L документів)« i

__EE�M,�4�E____ %___B� � � _________________________\\ -і 91C /0

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2- 312 ��ГОСТ 26312.2- 84) 
Методи оцінки органолептичних показників та 
розварюваності круп від 23.07.2024
ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-03 (ГОСТ 27560-87, ГОСТ 
27558-87, ГОСТ 27559-87)
Методи визначення якості борошна та висівок від 
12.07.2024

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій^ /  �g ack c� � /  Оксана ПАВЛОВА
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Н А Л  У Реєстраційний номер ООВ 20380

Додаток від РсР
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого

3 4
Виявлення соматичних клітин ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-216 (ГОСТ 23453-90) 

Визначення кількості соматичних клітин 
візуальним методом від 17.03.2025

3 Бактеріологічні випробування:
Визначення бактеріального забруднення 1 ДСТУ 7357:2013 п.13
1 Органолептичні показники:
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, консистенція)

ДСТУ 7992:2015 п.7

Проба варкою (якість бульйону) ДСТУ 7992:2015 п.8-9
2 Фізико-хімічні випробування:
Реакція з сірчанокислою міддю Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 

передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.1

Реакція на пероксидазу (бензидинова проба) Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин І 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.4

Реакція з формаліном (формольна реакція) Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.З

3 Бактеріологічні випробування:
Свіжість м’яса (мазки-відбитки) Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 

передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» п.19.3

Виявлен^^бданшса4^ігащи ДСТУ 8381:2015 п.Ю
4 ПаратїсГ^огінрізДо^гіда^ення:

ДЗиявлеї льозу Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила

М'ясо та продукти забою великої 
рогатої худоби, свиней, овець, кіз, 
коней та інших тварин, свіже чи 
охолоджене. М'ясо та продукти забою 
свійської птиці, свіже чи охолоджене.

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій

Ф-08.17.17 (редакція 07) еід 06.09.2024

:ана ПАВЛОВА

Аркуш 156 з 171



� �  � !�"#$����%&'%�&()���**+ 20380

Додаток від ! .
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого

7 * 0 8
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 2

3 Мед бджолиний &�M�,���������������������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, аромат, смак,
консистенція)

ДСТУ 4497:2005 п.10.2.1-10.2.4

4 Риба жива, охолоджена. Ракоподібні та 
інші водяні безхребетні, живі, 
охолоджені

&�M�,���������������������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, консистенція)

ДСТУ 8451:2015 п.8

*�%���������,�������!���;���$<
Виявлення збудників паразитарних хвороб ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-71 (Довідник з лабораторної 

діагностики основних паразитарних 
захворювань, м. Київ 2016 р.)
Виявлення збудників паразитарних хвороб при 
дослідженні риби, рибної продукції та інших 
гідробіонтів від 10.04.2023

5 Овочі, коренеплоди та бульбоплоди. 
Ягоди. Гриби. Горіхи. Зелень. Фрукти, 
овочі та продукти їх переробки.

&�M�,���������������������<

Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, смак,
консистенція)

ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2- 310 (ДСТУ 4837:2007, 
ДСТУ 8636:2016) Методи 
оцінки органолептичних показників 
плодоовочевої сировини та продукті в переробки 
від 12.07.2024

*2�����( ������������������$<
Масова частка нітратів ДСТУ 4948:2008 п.6

6 Рослинна олія (соняшникова) &�M�,������������ ���������<

Органолептидаі^іАШЇ&^^Р^^ 
(зовнішній ййглМ) колір, смак, 
консистенцій) \ y�CKE((((((((((((� 115� ((((d� &�-�$ �::

ДСТУ 8842:2019

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій
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1 2 3 4
� O��!���3�/�/�����$12�$���������	$����

8��������/1�!!*3�/���0!���4�$��3�
��$�������%��!$1��"�"��!������$12�$��

1 Органолептичні показники:
-�%�!�1����.!�����!��
M"��!�0!�6���%1*	3���1��3�"����3���$����N
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 U6�*� ���6�2��8������ 1 Органолептичні показники:
-�%�!�1����.!�����!��
M"��!�0!�6���%1*	3���1��3�"����3���!�����!��*N

H���"������ ��	�����C����>� ‹5����1��������!��!���
��!����!�8���������"��*V�2����6�2��8������„�
��?���?�C

-�������*
M�������������*!�8���#���3� ���!�)�����3� /�1��3� ��	��
*V�2N

H���"��������	�����C����>� ‹5����1��������!��!���
��!����!�8���������"��*V�2����6�2��8������„�
��?�>��?�>�

Лабораторія ветеринарно-санітарної експертизи на ринку м. Тальне�
Україна, 20400, Черкаська область, місто Тальне, вулиця Захисників України, будинок 40
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2 Фізико-хімічні випробування:
9�"!�.�!!*����1��!����
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� �  � � !�"#$����%&'%�&()���**+ 20380

Додаток від � , .
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого

& * 0 8
Свіжість м’яса (мазки-відбитки) Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 

передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» п.19.3

Виявлення збудника сибірки ДСТУ 8381:2015 п. 10
8�%���������,�������!���;���$<
Виявлення збудника трихінельозу Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 

передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 2

3 Мед бджолиний &�M�,���������������������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, аромат, смак,
консистенція)

ДСТУ 4497:2005 п.10.2.1-10.2.4

4 Риба жива, охолоджена. Ракоподібні та 
інші водяні безхребетні, живі, 
охолоджені

&�M�,���������������������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, консистенція)

ДСТУ 8451:2015 п.8

*�%���������,�������!���;���$<
Виявлення збудників паразитарних хвороб ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-71 (Довідник з лабораторної 

діагностики основних паразитарних 
захворювань, м. Київ 2016 р.)
Виявлення збудників паразитарних хвороб при 
дослідженні риби, рибної продукції та інших 
гідробіонтів від 10.04.2023

5 Овочі, коренеплоди та бульбоплоди. 
Ягоди. Гриби. Горіхи. Зелень. Фрукти, 
овочі та продукти їх переробки.

&�M�,���������������������<

/ / ��� � 0, Н И й *.
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Додаток від
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 р. у зв'язку з внесенням змін

Реакція з сірчанокислою міддю Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.1

Реакція на пероксидазу (бензидинова проба) Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.4

Реакція з формаліном (формольна реакція) Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.З

3�`���������,����������������$<
Свіжість м’яса (мазки-відбитки)

Виявлення збудника сибірки

Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і
і їе т р т т и * т я г т г > - р я н іт я п т їп ї  р'к-г т т р п т х п т т  л/г’ а г я  тя^  	  ̂  р ЖАЛА А А V/ V/ І ХІОіІ /1 V Ц 1СІ

м’ясних продуктів» п.19.3_______________
ДСТУ 8381:2015 п.Ю

8�%���������,�������!���;���$<
Виявлення збудника трихінельозу Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 

передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 2______________

Мед бджолиний &�M�,���������������������<
Органолептична оцінка 
(зовнішній вигляд, колір, аромат, смак, 
консистенція)

ДСТУ 4497:2005 п.10.2.1-10.2.4

Риба жива, охолоджена. Ракоподібні та 
інші водяні безхребетні, живі,

&�M�,�������
Органолепти 
(зовнішній в нсистенція)

ДСТУ 8451:2015 п.8

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій
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Додаток від ! !
до атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого 
від “06” жовтня 2025 р. у зв'язку з внесенням змін

візуальним методом від 17.03.2025
3�`���������,����������������$<
Визначення бактеріального забруднення ДСТУ 7357:2013 п.13

М'ясо та продукти забою великої 
рогатої худоби, свиней, овець, кіз, 
коней та інших тварин, свіже чи 
охолоджене. М'ясо та продукти забою 
свійської птиці, свіже чи охолоджене.

&�M�,���������������������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, консистенція)
Проба варкою (якість бульйону)

ДСТУ 7992:2015 п.7

ДСТУ 7992:2015 п.8-9
*�2�����( ������������������$<
Реакція з сірчанокислою міддю

Реакція на пероксидазу (бензидинова проба)

Реакція з формаліном (формольна реакція)

Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.1
Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.4
Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.З

3�`���������,����������������$<
Свіжість м’яса (мазки-відбитки)

Виявлення збудника сибірки
8�%���������,��5)�)5
Виявлення зб

Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» п.19.3
ДСТУ 8381:2015 п.10

Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та
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Додаток від ! ! ! ! ! 6 � !
�(  атестата про акредитацію № 20380 на заміну виданого

& 1 * 0 8
Встановлення групи чистоти ДСТУ 6083:2009
Визначення соди ДСТУ 8378:2015 п.5
Визначення крохмалю/борошна Наказ № 4150 від 25.11.2024 р. «Про 

затвердження Правил проведення лабораторних 
досліджень (випробувань) молока і молочних 
продуктів на агропродовольчих ринках» розділ V 
п.5

Виявлення соматичних клітин ПВ.ЧРДЛ ДПСС 7.2-216 (ГОСТ 23453-90) 
Визначення кількості соматичних клітин 
візуальним методом від 17.03.2025

0�`���������,����������������$<
Визначення бактеріального забруднення ДСТУ 7357:2013 п.13

2 М'ясо та продукти забою великої 
рогатої худоби, свиней, овець, кіз, 
коней та інших тварин, свіже чи
b  У  ГУ ГТ b  �rr  ЛТ/* О  Т Т �  Л/1̂(ТЛ/Л фП п » м л  тгт гт/гптт г»г»^/-»тлIV! леи ���  лірутД/у IV 1 КІ баииш
свійської птиці, свіже чи охолоджене.

&�M�,���������������������<
Органолептична оцінка
(зовнішній вигляд, колір, запах, консистенція)

ДСТУ 7992:2015 п.7

Проба варкою (якість бульйону) ДСТУ 7992:2015 п.8-9
*�2�����( ������������������$<
Реакція з сірчанокислою міддю Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 

передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.1

Реакція на пероксидазу (бензидинова проба) Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.4

Реакція з формалщомДЛормольна реакція)
учИЙ Œ� Х Х

/А � /  \ а>_________ & . - /__ опа__________________

Наказ № 28 від 07.07.2002 «Правила 
передзабійного ветеринарного огляду тварин і 
ветеринарно-санітарної експертизи м’яса та 
м’ясних продуктів» Додаток 15 п.З

0�`�������,�����5������������$<

Начальник відділу акредитації харчових лабораторій
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�
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4
:��)���2�#G*���M#�"�����	/����N H���"���� � ��	������������‹5����1��

����	"�/�6!�%��������!��!�%���%1*	$������!���
������!��!����!����!�8���������"��#G*������
#G*�!������	$����„���>C��

9�*�1�!!*�"/$	!������/���� �:;<� � >=��>+���>�
4 Паразитологічні дослідження:
9�*�1�!!*�"/$	!���������!�12�"$ H���"���� � ��	������������‹5����1��

����	"�/�6!�%��������!��!�%���%1*	$������!� і�
������!��!����!����!�8���������"��#G*������
#G*�!������	$����„���	������

� E�	�/	)�1�!�6 1 Органолептичні показники:
-�%�!�1����.!�����!��
M"��!�0!�6���%1*	3���1��3����#��3��#��3
��!�����!��*N

�:;<�??C�=���+� ��>����>�>����?

? A�/��)���3����1�	)�!���A�����	�/!�����
�!0����	*!��/�"���/��!�3�)���3�
���1�	)�!�

1 Органолептичні показники:
- гдтяТ-іг\гп^тттгтлттхта гчттітттур

^ Х  ХХХХ\_^Х^/ХХ XXX х н и  \_7XJ, ХХААЧСІ

M"��!�0!�6� в и г л я д , ��1��3�"����3���!�����!��*N
ТТГ'ТЛГ 0/1 С 1 .оГИ  С о /-1,  ̂1 J� О 'Т Л . ^ и и  11.0

2 Паразитологічні дослідження:
9�*�1�!!*�"/$	!���������"����!��������/ 59�@A�B��5::������>� M����	!���"�1�/������!�8�

	��%!������� ��!��!��� ����"����!���
"��������!23�#��4�8����>'���N
9�*�1�!!*�"/$	!���������"����!��������/�����
	��1�	)�!!����/�3���/!�8����	$���8�����!0���
%�	��/��!������	� >���?�����

+ -��.�3�����!��1�	�����/$12/��1�	���
U%�	���~��/���~�������O�1�!2��7�$���3�
���.��������	$����8��������/���

1 Органолептичні показники:

��������������� ГГи' . '������������ P �&� PP���������������������������

H�.�12!�����		�1$�����	�����8����.�����1�/�������6

Ф -0 8 .1 7 .П  (р еда к ц ія  07) від 06 .0 9 .2 0 2 4

P��5L9B-9L
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